lecker « zu Hause - geniefden

zum garen im Backofen—in der Holzschale fiir 2-3 Personen - inkl.
Anleitung

Spinat-Feta-Kartoffelwiirfel “!’
Stiick ca. 400¢g

€/Stiick

Rinderfilet Wellington
mit Pilzen und Blatterteighaube

Lachs im Blatterteig®
ca.300g

11,90

€/Stiick

*Als Hauptgang fiir 1 Person oder als Vorspeise im Men(i fiir 2 Personen

Unsere
Ofengerichte

Fertig vorbereitet brauchen Sie es
nur noch in den Ofen schieben.
Die Garanleitung liegt dabei oder
finden Sie hier :

e Y

Vorbestellung fiir die Filialen ist telefonisch méglich unter:

Elzach: 07682-908812
Haslachi. K.: 07832-976193

Herbolzheim: 07643-9362844 Kirchzarten: 076615045

Freiburg Bertoldstrafde: 0761-2177027

Freiburg Salzstrafle: 0761-2925985  Freiburg Habsburgerstrafie: 0761-36677

Obere Metzgerei Tel: 07682/9088-50 SchwarzwaldstrafRe 4 einkaufen@obere-metzgerei.de
Franz Winterhalter GmbH Fax: 07682/9088-88 79215 Elzach www.obere-metzgerei.de

www.obere-metzgerei.de

g

WINTERHALTER

OBERE METZGEREI

Unsere Osterangebote

Unsere Festtagsangebote vom 02.04.2026 bis 08.04.2026

PREMIUM

QUALITAT
Schweinefilet 1,69
besonders zart und mager €hoog
Schweinefiletin

! 19,90

Pfifferlingrahmsofle ESSES
fixund fertig gegart
im Kochbeutel
””””””””””””” prewm]
Rumpsteak [QUAL™ 2,

" ,99
mariniert oder natur, ehoog
heimisches
Rindfleisch ideal @
zum Grillen
Lammkeule
ohne Knochen 2"99

€/100¢g

Grillwurst rot 4,44
4er Pack €/Pack
N

Ilhnen Allen wiinschen wir
ein frohes Osterfest!
Ilhre Familie Winterhalter &
Mitarbeiter

GOLD PRAMIERT

Kochschinken
unser Klassiker,

1,99
€/100¢g
laktosefrei, glutenfrei

Kaseaufschnitt

Vielfaltige Schnittkdseaus-
wabhl fiir die Ostertafel

Festtagsaufschnitt
mit Braten und Schinken

Mini Lyoner

ca.240g €/Stiick

Leberwurst

ca.180 2’ 99
. g €/Stiick
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Unsere Steakhighlights™ = scfullicPuenbrus leckere Braten & Filets

__________________________________________________________________

Unser Rindfleisch stammt ausschliefilich aus heimischer =» Entenbriste

e | Top Artikel: | gefiillt | gefiillt :

Zucht mit Herkunftsgarantie und ist schonend gereift— weiblich :Grﬁlschinken i gehu er ken | | gehu es flet |
genieflen Sie die heimische Top-Qualitit ®» Maispoulardenbrust i " b S L LTS |
rmagerer, gepokelter | 1 3 Gemiise i 1 ® Toskana Art ;

. B I i Schweinebraten mit | | ™ Jager 1 ™ mitCemlse |

Weitere Gefliigelspezialititen auf Anfrage. | feiner Pfefferkruste | | § ! '3 mit Pilzen ;

__________________________________________________________________

Letzte Bestellannahme beim Gefliigel: 26. Marz

kalte Soften

a Lamm Probieren Sie auch Selbstverstandlich haben

unsere kalten Sof3en: wir auch dieses Jahr wieder

Lammspezialititen > Knoblauch i i

» Meerrettich

» Curry » Gefliigel
» Krauter » Fisch

®» (Cocktail

... unsere leckeren Pasteten & Terrinen:

Das beste vom Rind!

Weitere Zuschnitte

» Rumpsteak %] > Rinderhiifte

» RibEye ®» Onglet/ Hanging tender
» Rinderfilet » Entrecote

*solange der Vorrat reicht und nur nach Vorbestellung!

8 Dry Aged Durniveseins BN " S Vorgekocht - fertig gegart

Dry Aged Prime Beef, 8 Wochen am Knochen gereift— Probieren Sie:

. Einfach
& lecker.’

Genuss, der Kennerherzen hoher schlagen lasst! | = Lammbraten ohne Vorbereitungsaufwand —einfach, schnell, lecker!
» Rinderkotel I besonders zart aus der Keule oder aus der Schulter /
m:t'}o:nre ,?:SCE:[E ca. 600-800g Stiicke E ®» Lammbhiifte in Thymiansof3e im Kochbeutel b 4
. : . . ' . . i ] i
» Rinderriicken | Gerne wiirzen wir hnen den Braten auch vor! » Schweinefiletin Cognac-Rahmsofe im Kochbeutel ﬂ*’»
| . . . . ?
--------------------------------------- Fee=smmmscsoeset Aufderdem haben wir fiir Sie im Sortiment: » Schweinefilet mit Pfifferlingen im Kochbeutel oyl
» Rinderbraten ®» Lammbkotelett » Maultaschen P
Top Qualitat, magere Edelstilicke aus der Keule
- b ®» lammlachse S
auerbraten . ol
eingelegt nach altem Hausrezept ®» Lammbhiifte W

» Kalbsbrust
(ca. 800 g) zum Fiillen, oder bereits gefiillt (ca. 1,2 kg)





