
Käseaufschnitt
Vielfältige Schnittkäseaus-
wahl für die Ostertafel

Ihnen Allen wünschen wir ein frohes Osterfest! 
Ihre Familie Winterhalter & Mitarbeiter

Kennen Sie schon unsere Holzschalen-
Gerichte für Ihre Osterküche? 
Unsere Gerichte in der Holzschale sind 
nur auf Vorbestellung bis zum 26. März 
verfügbar.  Abholung ausschließlich am
Samstag 30. März in Ihrer Filiale

Unsere Osterangebote

Schweinefilet in 
Pfifferlingrahmsoße
fix und fertig gegart im Kochbeutel

Mini Lyoner 
ca. 240g

1,79
€/100 g

19,90
€/Stück

17,90
€/Stück

22,90
€/Stück

29,90
€/Stück

10,90
€/Stück

Festtagsaufschnitt 
mit Braten und Schinken 1,69

€/100 g

1,49
€/100 g

2,99
€/Stück

EntrecÔte
heimisches Rindfleisch
ideal zum grillen

2,69
€/100 g

Schweinefilet 
besonders zart und 
mager

Festagsbraten
vom Rind - ideal zum
schmoren oder einlegen

1,69
€/100 g

1,79
€/100 g

lecker • zu Hause • genießen

Gerichte aus der 
Holzschale

Gut zu wissen:

PREMIUM
QUALITÄT

PREMIUM
QUALITÄT

Traditionsschinken 
nach alter Rezeptur, 
laktosefrei, glutenfrei

GOLD PRÄMIERT

Maispollardenbrust 
auf Bauerngemüse

Lammhüfte  
mit Kräuterkruste auf Bäckerinkartoffeln

Rinderfilet Wellington   
mit Pilzen und Blätterteighaube

Lachs im Blätterteig* 
ca. 300 g , 
*Als Hauptgang für 1 Person oder als Vorpseise im Menü für 2 Personen

zum garen im Backofen – in der Holzschale für 2-3 Personen - inkl. Anleitung

Vorbestellung für die Filialen ist telefonisch möglich unter:

Elzach: 07682-908812
Freiburg: 0761-2177027Haslach i. K.: 07832-976193

Kirchzarten: 076615045Herbolzheim: 07643-9362844
Staufen: 07633-5302

Fertig vorbereitet brauchen Sie es 
nur noch in den Ofen schieben. 
Die Garanleitung liegt dabei oder 
finden Sie hier

Höchster Genuss seit 1749.

Unsere Festtagsangebote vom 28.03.2024 bis 03.04.2024



Unsere Steakhighlights* 

Lammspezialitäten

leckere Braten & Filets

Vorgekocht – fertig gegart

Einfach
lecker!

Weitere Geflügelspezialitäten auf Anfrage.
Letzte Bestellannahme beim Geflügel: 23. März

Außerdem haben wir für Sie im Sortiment:

Gerne würzen wir Ihnen den Braten auch vor!

Unser Rindfleisch stammt ausschließlich aus heimischer 
Zucht mit Herkunftsgarantie und ist schonend gereift – 
genießen Sie die heimische Top-Qualität

* solange der Vorrat reicht und nur nach Vorbestellung!

vom Rind

Dry Aged Prime Beef, 8 Wochen am Knochen gereift –
Genuss, der Kennerherzen höher schlagen lässt!

Rumpsteak
Rib Eye 
Rinderfilet  

Rinderbraten 

Rinderkotelett  
mit/ohne Knochen ca. 600-800g Stücke

Rinderrücken

Top Qualität, magere Edelstücke aus der Keule

Sauerbraten 
eingelegt nach altem Hausrezept

Kalbsbrust 
(ca. 800 g) zum Füllen, oder bereits gefüllt (ca. 1,2 kg)

Rinderhüfte           
Onglet/ Hanging tender         
Entrecôte

gefüllte Putenbrust 
mit Gemüse

… unsere leckeren Pasteten:
Geflügel 

Wild
Wild-Leberpastete
Gefügel-Leberpastete

Selbstverständlich haben 
wir auch dieses Jahr wieder 
für Sie…

magerer, gepökelter
Schweinebraten mit
feiner Pfefferkruste

Gemüse
Jäger

Toskana
Gemüse
Jäger

Entenbrüste 
weiblich
Maispoulardenbrust

Das beste vom Rind!
Weitere Zuschnitte

Top Artikel:
Grillschinken

gefüllter
Schweinenacken

gefülltes
Schweinefilet

Geflügel

Lamm

Lammbraten
besonders zart aus der Keule oder aus der Schulter

Probieren Sie:

Lammhüfte in Thymiansoße im Kochbeutel
ohne Vorbereitungsaufwand – einfach, schnell, lecker!

Knoblauch
Meerrettich

Kräuter
Cocktail

Lammkotelett
Lammkronen mit Kräuterkruste

Curry

Feinste Lammlachse
Lammhüfte

vom Schwein

kalte Soßen Schlemmereien

Angebot!

Angebot!

nur auf Vorbestellung

PREMIUM
Rind

Probieren Sie auch 
unsere kalten Soßen:

Rinderbraten mit Barolosoße im Kochbeutel

Schweinefilet mit Pfifferlingen im Kochbeutel

Schweinefilet mit Pommerysenfsoße im Kochbeutel

Ochsenbäckle im Kochbeutel

Maultaschen

Dry Aged




