
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Zubereitung: 
Rinderhack mit 3 EL BBQ Chilisauce verkneten, salzen und nach Belieben pfeffern. 

Holzspieße kurz wässern. Hackmasse um die Spieße herum formen. 

Jeweils mit einer Bacon-Scheibe umwickeln. 

Am Rand des heißen Grills oder in der Grillschale etwa 10 Minuten knusprig grillen, dabei einmal 
vorsichtig wenden. 

Mit der restlichen Chilisauce servieren. 

 

  

Bacon - Cevapcici 
Zutaten: 
400 g  Rinderhackfleisch 
12   Scheiben Bacon / Schinkenspeck 
1  Flasche BBQ Chilisauce 
12   Holzspieße 

für 4 
Portionen 


