
 

 
 

 
 

 

 
  

Zubereitung: 
Die Hähnchenschlegel anbraten und anschließend den Knoblauch leicht mit anbraten, würzen. 
Die Tomaten dazugeben. Auf kleiner Hitze etwa 25 Minuten zugedeckt schmoren lassen. Mit 
Salz und frischem schwarzen Pfeffer abschmecken. Zum Schluss kleingeschnittene frische 
Basilikumblätter dazugeben. 
 

Hervorragend zu diesem Gericht passen Bratkartoffeln 

  

Hähnchenschlegel mit Tomaten 
Zutaten: 

4 St  größere Hähnchenschlegel 
400 g  reife Tomaten, enthäuten und würfeln 
1 St   mittlere Zwiebel, geschnitten 
1 St  größere Knoblauchzehe 
1 EL   Basilikum, frische Blätter 
Salz, Pfeffer nach Belieben 
 

für 4 
Personen 


